PEYNIRLI |
SEBZELI MUFFIN

MALZEMELER

e 3 adet yumurta

e Yarim su bardagi rendelenmis
peynir (tercihen beyaz peynir,
lor peyniri veya kasar peyniri)

e Yarim su bardagi dogranmis
sebzeler (6rnegin i1spanak,
domates, biber)

e 1dis ezilmis sarrmsak

e Yarim cay kasigi karabiber

e Tuz (istege bagh)

HAZIRLANISI

1.Yumurtalan bir kasede ¢irpin.

2.Rendelenmis peynir, dogranmis sebzeler ve sarimsagi ekleyin. ‘t‘_ f : f ‘; _.r'; |
Karabiber ve istege bagh tuz ekleyerek karistirin. gr !;; ,f: :g :

3.Karisimi muffin kaliplarina dékuin. Muffin kalibi yerine yaglanmis ;' ’ r{“ |
firin tepsisi: Muffin harcinizi yaglanmis bir firin tepsisine kliguik i éﬂ I:"i_ifi"_ n \;’

yuvarlak parcalar seklinde dokerek muffinleri pisirebilirsiniz. Eger 1 L;
yuvarlak parcalar sekillendirmekte zorlaniyorsaniz, daha diiz bir |
yuzeye dokup muffin sekillerini bir kasik veya spatula yardimiyla
olusturabilirsiniz.
4.0Onceden isitilimis 180 derece firinda 15-20 dakika pisirin.
5.Soguduktan sonra buzdolabinda saklayabilirsiniz. Sabahlari h|zI|ca‘

isitarak tiiketebilirsiniz.



